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Schweineschnitzel ,Wiener Art“ vom frankischen Strohschwein mit Pommes

Frankischer Sauerbraten vom Angus Weiderind
mit Lebkuchensol’e, gebratenem Semmelknédel und Preiselbeeren

Almschnitzel
Schweineschnitzel paniert vom frankischen Strohschwein, mit Schinken,
Tomaten und Bergkdse lGiberbacken, auf Rahmsolle, dazu Bauernkartoffeln

Bauernsteak
Schweineschnitzel paniert vom frankischen Strohschwein, mit gedliinsteten
Zwiebeln, gebratenem Spiegelei und Speck, dazu Bratkartoffeln

Lende Braumalz
Schweinelendchen mit Braumalzkruste auf pikanter SolRe, dazu Rostitaler

Lendenpfannle
Schweinefiletstreifen mit Spatzle und ChampignonsoRe,
zuletzt mit biologischem Bauernkdse Gberbacken

Rumpsteak oder Pfeffersteak vom frankischen Angus Weiderind (250g)
dazu Pommes & hausgemachte Krauterbutter

Gemischte herbstliche Blattsalate mit weilsem Balsamicodressing,
dazu 3 in Knoblauchol gebratene GarnelenspielRe und Baguette

Kasespatzle mit biologischem Bauernkase und angebrdunten Zwiebelringen

Vegetarischer Krautwickel mit Karotten- Kartoffelftille,
auf Paprikastroh mit Weillweinsol3e

Hitzplootz (Bild Hintergrund)
Brotteig am Blech mit Speck, Lauch und Zwiebeln gebacken,
mit Knoblauchbutter und Schnittlauch verfeinert

Fisch:

Norwegisches Lachsfilet auf Wirsinggemuse, mit WeillweinsolRe & Salzkartoffeln
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